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1. MARKET TREND - 한눈에 보는 일본 고등어 시장트렌드

KEY NEWS 1
ü 일본 수산청은 ‘패스트 피쉬’ 위원회를 개최하여 생선의 간편 조리 식품에 대한 홍보를 하고 있음

ü 특히, 수산관련 일본 내 관민 단체는 가공식, 냉동 등으로 수산물을 소비하도록 권장 하

고 있음

KEY NEWS 2
ü 일본 nifty의 설문조사에 따르면, 대부분의 일본 사람들은 고등어를 선호하는 것으로 조사됨

ü 설문에 참여한 사람 중 고등어를 좋아한다고 답한 남성은 58%, 여성은 51%였음

KEY NEWS 3
ü 일본에서는 주로 고등어를 간장이나, 소금, 된장으로 간을 해서 굽거나 튀겨서 밥반찬으로 먹음 

ü 일반가정에서 구이를 해 먹는 경우도 많지만, 사시미나 초밥으로 먹는 경우도 있음

KEY NEWS 4
ü 일본에서는 고등어를 주로 간장, 된장, 소금으로 간을 해 먹음 

ü 양념된 제품을 더 선호하기 때문에  조리가 되어있지 않고 소금으로만 간을 한 제품은 일본 내에서 

아직 생소한 편임

KEY NEWS 5
ü 원전 사고 이후 한국산 수산물 제품의 수입이 급증하고 있음

ü 아사히신문에 따르면, 2011년도 한국의 대일 수산물 수출 총액은 전년대비 5% 증가 함

Marketing  
Point 1

ü 가공, 냉동식의 수산품의 선호도가 높은 일본의 수산식품 트렌드를 고려해 고등어 제품의 

간편 조리화가 필요함

Marketing 
Point 2

ü 일본에서는 고등어를 간장이나, 된장 등의 조미를 해먹는 특징이 있기 때문에 제품의 현지화를 

위해 간장소스, 된장소스를 함께 포장하는 것이 권장됨
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2. MARKET TREND - 일본 고등어 시장 이슈

KEY INFO

일본 수산물 시장 주요 특징

- 간편 조리 제품 시장

- 수산가공품의 호조

“일본 수산청, 생선 가공품 소비 증가위한 홍보”

☐  일본 내에서 최근‘패스트 피쉬’위원회가 개최되어 생선의 간편 조리품에 

대한 대대적인 홍보가 이루어지고 있음

 - 일본 수산청은 수산물 소비 증강을 위해 간편하게 먹기 쉬운 생선 

상품이라는 의미의‘패스트 피쉬’위원회를 개최하여, 해당 상품 

품목을 선정하는 등 생선 간편 조리 식품에 대한 홍보를 강화하고 

있음

 - '패스트 피쉬' 선정은 부담 없는 가격대의 제품, 패키지에 보존성이 

있는 제품, 원재료의 특색이 있는 제품 등의 기준을 통해 선정함

 - 2014년 3월 9차로 선정된 '패스트 피쉬' 중 고등어와 관련된 제품

으로는 神栄(shinyei) 주식회사의 뼈 없는 고등어 된장조림 제품이 

있음. 해당 제품은 냉동된 팩 그대로 물에 끓여 조리해 먹는 제품

으로 5조각이 진공 팩에 포장되어 유통되고 있음

< 일본 神栄 주식회사의 고등어 제품 >

 

출처 : Shinyei (http://www.shinyei-shokuhin.jp/)

☐ 방사능 사고의 여파로 일본 내 수산물 수요가 매년 감소 추세를  

 보이고 있지만, 수산가공품 소비는 호조를 보이고 있음 

 - 일본 소비자는 수산물 냉동품을 신선품과 거의 동일시 하고 있을 

정도로 냉동품에 대한 거부감이 없음. 냉동품 이외에도, 캔이나 레토

르트, 전자레인지용 가공식품 등 간편한 수산가공품이 많음

 - 특히 수산관련 일본 내 관민 단체는 가공식, 냉동식 등으로 수산물을 소비하

도록 장려하고 있음

  



Smoked mackerel : Japan

- 5 -

“고등어는 일본인이 선호하는 생선 중 하나”

☐  일본 내에서 대부분의 사람들은 고등어를 좋아하는 편임

 - 일본 nifty의 설문 조사 결과에 따르면, 설문에 참여한 사람 중 

고등어를 좋아한다고 답한 남성은 58%, 여성은 51%였음

 - 참치, 연어, 장어 등 총 10가지 종류의 생선 중 가장 좋아하는 생선이 

무엇인지에 대한 질문에 일본 남성, 여성 모두 고등어를 5위로 뽑음

 

“고등어 휠레를 이용한 요리가 매우 다양”

☐ 일본의 요리법 사이트인 쿡패드에 고등어 휠레를 검색하면 휠레 

제품을 이용한 다양한 요리법을 검색할 수 있음

 - 쿡패드에 올라와있는 주된 고등어 요리는 간장이나, 소금, 된장으로 

간을 해서 굽거나 튀겨서 밥반찬이 많음. 이외에도 고등어를 잘게 

부셔서 파스타에 넣거나 샐러드에 넣어먹는 요리가 있음

 - 일본 가정에서 고등어 구이를 해서 먹는 경우도 많지만, 고등어를  

사시미나 초밥으로 먹는 경우도 많음

 

< 일본 내 고등어 휠레를 이용한 음식 레시피 >

   

출처 : COOKPAD (http://cookpad.com/recipe)

< 일본 내 고등어 사시미 >

   

출처 : RAKUTEN (rakuten.co.jp)
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INTERVIEW

훈제고등어는 취급하지 않으며 

구이고등어, 양념고등어 등   

가공한 고등어를 취급하고   

있음. 일본 사람들은 훈제  

고등어는 잘 먹지 않음

수산물 도매, 수입업자

Mr. Okubo와의 인터뷰 中

일본에서 훈제 생선이 잘 팔리는 

시기는 12월이며, 한달에      

1번~2번 정도 먹으며 직접   

훈제고등어를 구매해서 먹기 

보다는 요릿집에서 판매하는 

훈제고등어를 먹음

수산물 도매, 수입업자

Mr. Arikawa와의 인터뷰 中

“일본 고등어 요리는 간장, 된장으로 조미되는 경우 많아”

☐ 일본 고등어 요리는 대부분 조미되어 판매되는 경우가 많음

 - 일본의 고등어 요리는 대부분 된장과 간장으로 간이 되어 조리되는 경우가 

많음. 일본에서는 냉동 가공식품에 있어서 양념된 제품을 더 선호하기 때문에  

조리가 되어있지 않고 소금으로만 간을 한 제품은 아직 생소하다고 함 

 - 보통 된장 혹은 간장으로 졸여진 후 냉동되어 끓는 물에 다시 한 번 

가열하는 경우가 대부분이며, 소금구이는 전자레인지용 냉동 가공식품

으로 제품화되는 경우가 거의 없는 것으로 조사 됨 

 - 고등어 가공식품은 통조림이나 레토르트가 주를 이루고 있으며  

생선구이보다는 조림의 형태로 제조된 제품이 많이 유통되고    

있어 구이용 냉동가공 식품에 대한 현지 반응을 살펴볼 필요가 있음 

“원전 사고 이후 한국산 수산물의 인기 급증”

☐ 일본에서 원전 사고 이후 한국산 수산물의 수입이 급증하고 있음

 - 원전 사고를 계기로 방사능 오염에 대한 우려로 인해 한국산 제품

의 수요도가 증가 하는 추세임

 - 생수뿐 아니라, 다시마나 고등어 등 한국산 수산물 제품의 수입이 

급증하고 있는 추세임. 아사히신문에 따르면, 2011년도 한국의  

대일 수산물 수출 총액은 전년 대비 5% 증가하였음. 일본시장 내 

한국 고등어는 주로 냉장 고등어 형태로 유통됨

-  고등어 제품의 현지화를 위해 간장을 찍어먹을 수 있도록 패키지에 

간장 튜브를 동봉하거나 혹은 된장 소스의 제품 개발도 필요함

- 일본 통계청 (www.stat.go.jp)

- 한국 해양수산개발원 웹진 (http://webzine.kmi.re.kr/)

- EC21(kr.ec21.com)

- 한국농수산식품유통공사(www.kati.net)

- 일본 온라인 마켓 RAKUTEN (rakuten.co.jp)

- 일본 요리법 사이트 COOKPAD (http://cookpad.com/recipe)
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Ⅱ 유통구조   

 1. 일본 수입 수산식품 유통구조 및 현황

 2. 일본 냉동 생선식품 유통채널별 점유율
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1. DISTRIBUTION INFORMATION - 일본 수입 수산식품 유통구조 및 현황 

KEY INFO

일본의 수입 수산식품 유통구조는 

도매시장이나, 소매시장과 같은 

시장 내 유통 뿐 아니라, 

도매시장을 거치지 않는 직수입과 

같은 시장 외 유통도 활발함

INTERVIEW

생선을 직접 수입하지 않고 

일본 내, 고등어를 동결시킨 

공장에서 제품을 조달받아 

가공한 뒤, 생선가게, 수산물 

도매상으로 납품함

수산물 도매, 수입업자

Mr. Arikawa와의 인터뷰 中

INTERVIEW

일본산 생선을 중국 가공  

공장으로 보내어 가공한 뒤, 

다시 일본 요식업계, 양판점

으로 다시 공급함

수산물 도매, 수입업자

Mr. Okubo와의 인터뷰 中

“수입 수산식품의 다양화 및 고속화”

☐ 일본의 수산식품 유통구조는 도매시장이 중심이지만, 최근 도매

시장의 축소화로 유통채널의 다각화가 진행되고 있음

 - 도매시장 자체가 최급고의 감소로 인해 이익이 감축되는 것과 

장내의 많은 중소 도매상과 구매 브로커의 경영 부진으로 업계

의 재구성이 진전되고 있음

 - 수입 수산식품의 유통경로는 점점 다양화되고 있으며, 인터넷 

등을 활용한 통신판매나, 어종에 따른 수요자와 생산자의 직접 

거래, 그리고 식품제조업체에서의 직수입 비율도 높아지고 있어, 

도매시장 외 유통도 활발해 지고 있는 추세임

 - 현재 수산물에 대한 일본 국민의 높은 수요로 인해 다양한 수입 

수산물이   공급되고 있음. 특히, 일본 내 수입 수산물은 수입상

대국이 148개국이며,   품목 수는 180품목 이상임. 특히 먹기 

쉽게 1차 가공된 수입수산물은 지속적으로 증가하는 추세임

- 일본 수입 수산물의 유통구조는 해외에서 식품제조 기업으로   

고등어가 바로 유통되는 경우가 있고, 그 외에는 해외에서 수입

이 되면 도매시장 또는 식품도매업 쪽으로 고등어가 유입됨

- 도매시장에서 고등어는 식품제조업, 식품소매업, 외식산업으로 

이동됨

- 대규모 냉동, 냉장 시설과 어선의 냉동 기술 보급으로 수산물  

마켓의 성격이변화되고 있으며, 일반 상품에 가까운 형태로 납

품되고 있음
 

< 일본 수입수산물 유통구조 >

출처 : 자체조사 종합
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< 일본 업종별 주요 소매기업 (소매체인 브랜드명) >

구분 현지기업 외자계 기업

하이퍼마켓 -  ‧ Costco

슈퍼마켓

 ‧ Seiyu

 ‧ Aeon

 ‧ Daiei

 ‧ Life

 ‧ Itoyokado

 ‧ Maxvalu Tokai

 ‧ Isetan

 ‧ Jusco

 ‧ Eataly

 ‧ Meidi-ya

 ‧ Metro

 ‧ SPAR

 ‧ Woolworths

출처: 자체조사 종합

☐ 일본 내 대표적인 슈퍼마켓인 Aeon, Maxvalu는 대규모 체인을 

보유하고 있으며 일본 각지에 보편적으로 분포되어 있음

 - 특히 1위 유통업체인 Aeon의 경우 Aeon Town, Aeon Mall 등 

다양한 형태의 자회사를 운영, 매장 규모를 다변화해 시장 

점유율을 유지 중에 있음

 - 또한, 말레이시아, 태국을 비롯한 여러 동남아시아 국가에 진출

하여 다국적 대형 유통체인으로 자리 잡음 

< 일본 슈퍼마켓 전경 >

      

출처 : 매장별 홈페이지
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2. DISTRIBUTION INFORMATION - 일본 냉동 생선식품 유통채널별 점유율

KEY INFO

2014년 일본 냉동 생선식품
유통채널별 점유율 그래프

출처 : Data Monitor

 “일본 유통매장 내 슈퍼/하이퍼마켓 강세”

□ 데이터모니터에 따르면, 2014년 일본 냉동 생선 식품(Frozen fish)시장에서 

가장  높은 점유율을 차지하고 있는 유통채널은 46.74%를 차지한 슈퍼마켓/

하이퍼마켓으로 집계됨

 - 2011년~ 2014년 유통채널별 점유율은 4년 모두 같은 수치를 보이며 

슈퍼마켓/하이퍼마켓의 비율이 그만큼 크다는 것을 보여줌

 - 개인소매점의 2014년 점유율은 26.56%를 차지하며 2위에 랭크되었

으며, 백화점의 경우 0.76%를 차지하며 미미한 점유율을 차지하고 

있는 것으로 파악됨

< 일본 냉동 생선식품 유통채널별 점유율 >

 (단위 : %)

유통채널1) 2011 2012 2013 2014

슈퍼마켓/하이퍼마켓 45.98 46.29 46.51 46.74

개인소매점 26.88 26.78 26.67 26.56

편의점 18.16 18.22 18.28 18.34

전문 판매점 6.02 5.73 5.54 5.35

서비스 스테이션 2.15 2.17 2.20 2.23

백화점(면세점 포함) 0.80 0.79 0.77 0.76

창고형 할인 매장 0.03 0.03 0.03 0.03

 출처 : Data Monitor(www.datamonitor.com)

1) 유통채널
- 슈퍼마켓/하이퍼마켓(Supermarkets /Hypermarkets) : 식료품, 일용 잡화, 의료품, 화장품 등의 가정용품을 모두 갖추어 놓고 판매하는 매장으로       

E-Mart를 예로 들 수 있음
- 개인소매점(Independent Retailers) : 개인 소유의 소매점으로 대개 가족사업으로 이루어짐. 체인은 10개 미만이어야 함
- 편의점(Convenience Stores) : 고객 편의를 위하여 24시간 문을 여는 잡화점으로 7-ELEVEN을 예로 들 수 있음
- 전문 판매점(Specialist Retailers) : 한 가지 특정 제품만 판매하는 매장으로 서점을 예로 들 수 있음 
- 서비스 스테이션(Service Stations) : 주유소 옆에 있는 작은 편의점 
- 백화점(Department Stores) : 여러 가지 상품을 부문별로 나누어 진열 및 판매하는 대규모의 현대식 종합 소매점으로 MARKS & SPENCER를 예로 들 수 있음
- 창고형 할인매장(Cash & Carry and Warehouse clubs) : 매장을 단순화해 창고 형으로 꾸미고 식품, 생활용품 등 각종 상품들을 시중가보다 파격적으

로 싼값에 묶음 형으로 판매하는 매장으로 Costco를 예로 들 수 있음



Ⅲ 통관검역   

 1. 일본 수산물 통관 절차

 2. 일본 수산물 통관검역 참고사항

 3. 일본 고등어 통관거부사례

 4. 일본 고등어 수입통관 제출서류
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1. TRADING INFORMATION - 일본 수산물 통관 절차

KEY INFO

수입통관의 흐름

수입항 도착 → 보세지역 화
물반입 → 수입 /납세신고 
→ 세관 심사 → 관세 납부 → 
수 허가 → 화물반출 → 화물 
인수

서류준비
소요기간 

소요금액

5일

145달러

통관수속
소요기간 

소요금액

2일

75달러

항만, 터미널 처리
소요기간 

소요금액

2일

250달러

내륙운송
소요기간

소요금액

2일

445달러

 출처 : Doing Business

□ 수입통관의 순서

 - 수입항 도착 → 보세지역으로 화물반입 → 수입신고, 납세신고

→ 세관에 의한 심사, 검사 → 관세 등의 납부 → 수입허가 

→ 보세지역으로부터 화물반출 → 수입자 화물 인수의 순서로 

이루어짐

□ 수입신고 시기 

 - 수입신고의 시기는 원칙적으로 수입물품이 보세구역 또는 특별히 

허가받은 보세구역 외의 장소에 반입된 후임. 다만 특정 물품에 

대하여 세관장의 승인을 받은 경우에는 선박에 물품을 적재한 채 

또는 물품을 보세구역으로 반입하기 전에 신고해야함 

□ 수입신고자 

 - 수입신고는 원칙적으로 수입하고자 하는 자가 해야 하지만 통상적으로 

수입자를 대신하여 통관업자에 의한 대리 신고가 이루어짐

□ 제출서류

 - 수산물을 수입하기 전에 경제 산업 대신에 의한 수입승인을   

받을 필요가 있으며, 수입승인 신청서, 수입승인 신청이유서를 

경제 산업성 담당에 제출함 

 - 대상품목은 일본국 구역에 속하지 않는 해면을 선적지역으로 

하는 해서포유동물 및 그 조제품, 어류와 갑각류 및 이들   

조제품 등이 있음

< 일본 수산물 통관 서류 >

출처 : 일본 세관 (www.customs.go.jp)

  ▪ 반입서(Invoice)
  ▪ 수입신고서 
  ▪ 선박증권(또는 항공화물운송장) 
  ▪ 보험료 명세서 
  ▪ 운임 명세서 
  ▪ 포장 명세서
  ▪ 원산지 증명서
  ▪ 수입승인 신청서 및 신청이유서 
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KEY INFO

통관 위임 및 보세지역 반입

보세지역 반입 시 선하증권

(B/L), 보증서 (L/G) 필요

통관 및 화물 국내 수령

"수입(납세)신고서" 및 공급

증명서(Invoice), B/L, 보험 증권, 

기타 법령 인허가 상품, 원산지 

증명서 필요

INTERVIEW

식품 수입신고서 제출 후   

원재료 및 제조 공정표 제출을 

진행함

수출 시, 수입업자가 명확히 

지정되어 있어야 통관 가능함

도쿄검역소 

Mr. Tamayama와의 인터뷰 中

□ 항만 물류 수입 절차 

 - 통관 위임 및 보세 지역에 반입

▪ 수출자의 사전 선적 통지(Shipping Advice)가 들어오면, 수입자는 

기용한 해운 화물 업자를 정하고, 수취, 통관 수속의 대행을 위임함

▪ 화환(貨換) 어음계산서 결제의 경우에는 인수 대금 결제 및 상환으로 

은행에서 선하증권(B/L) 등 선적 서류를 입수, B/L은 승인을 하고, 

해운 화물 업자에게 전달함 

▪ 해운 화물 업자는 B/L 을 선박 회사에 제시하고 D/O (화물 통과 

지시서)를 입수하여, 이것과 상환으로 화물을 인수, 보세 지역에   

반입함

 - 통관과 화물의 국내 수령 

 

▪ 해운 화물업자는 세관에 수입(납세)신고서 및 공급증명서

(Invoice), B/L, 보험 증권, 기타 법령 인허가 등록증, 원산지 

증명서 등을 제출하고 수입 신고를 함

▪ 필요한 세관 검사를 받고 관세와 소비세를 납부하여 세관장으로부터 

수입 허가를 얻은 후 이를 보세 지역 담당자에게 제시하고 국내화물로 

화물을 수령

< 일본 수출절차 흐름도 >
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2. TRADING INFORMATION - 일본 수산물 통관검역 참고사항

KEY INFO

식품 위생법
 
농약, 보존료 등의 사용기준이 

있어 사전에 시험성적서 등의 서류 

준비가 필요

KEY INFO

수입할당 품목 수산물 19품목

1)태평양종 청어 2)건조김 

3)무당의 조미김 

4)김의 조제품(무당의 조미김은 제외)

5)오징어 6)대구알 7)건오징어 

8)다시마 조제품 9)고등어

10)정어리

11)청어(태평양종 청어 제외) 

12)건파래김과 파래 

13)전갱이 14)다시마 

1 5 ) 한국산수산물( 전갱이,    

고등어, 정어리, 대구, 참가리

비, 방어, 꽁치, 패주, 멸치) 

16)대구 17)명태 18)참가리비 

19)방어, 꽁치, 패주 및 멸치 

INTERVIEW

훈제고등어는 제조방법, 성분

분석표, 검역신청서를 제출 

해야 하고, 첨가물의 사용량에 

따라 추가 검역 검사가 필요함. 

후생노동성에서 검역 검사할 

경우, 비용은 들지 않으나  

과거 위반 사례가 있는 경우 

위험성 있는  제품으로 추가

검사를 할 수 있음. 이때   

수입상에게 비용이 일부 청

구될 수 있음

도쿄검역소 

Ms. Moriyama와의 인터뷰 中

□ 일본 수산물 수입 쿼터(IQ) 

 - IQ란, 자국 내 산업 보호를 위한 수입할당제도임. 외환법 및 외국무역법 

(수입방역관리령)에 의거, 대상품목의 수입에 대해서 수량이나 금액이   

제한되는 제도임 

 - 수입할당제도의 대상이 되는 품목을 IQ(Import Quota) 품목이라고도 부름.  

할당을 확보하지 않은 자는 수입을 할 수 없음

 - 수입할당 수산물에는 다음과 같은 HS번호가 이에 해당됨

    (0301.99-210/0302/0303/0304/0305/0307)

□ 식품 위생법

 - 판매를 목적으로 고등어를 수입할 경우에는 후생노동성 검역소   

수입식품 감시담당에 ‘식품 등 수입신청서’에 필요한 서류를 첨부

하여 신청해야함. 검역소에서 심사 및 검사 후 식품위생법상 문제가   

없으면 신청서에‘신청완료’라는 도장을 받음. 또한, 수출된 지역에 따라

서는 콜레라 검사를 받는 경우도 있음.

 - 어패류 가공품을 용기포장에 넣어 판매할 경우에는 식품위생법에 의거하여  

표시가 의무화되어 있음. 또한 고등어는 알레르기 표시제도의 적용을 받으므로 

주의가 필요함

 - 지금까지 수입 수속에 사용되어져 온 선행 샘플 제도에 대해서는 실제로 판매․
목적으로 수입되는 식품 등과의 동일성 확인이 곤란하다는 이유에서 폐지되었

으므로 주의가 필요함 

□ 기타 국내 관련법 

 - 농림물자의 규격화 및 품질표시의 적정화에 관한 법률(JAS법)에 의거해

    판매 시에는 품질표시기준에 따라 표시를 행하지 않으면 안 됨. 이 중에서 

수입품에는 원산국 표시가 의무화되어 있음
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3. TRADING INFORMATION - 일본 고등어 통관거부사례

발표일 2013년 11월

상품명 냉동 고등어 슬라이스

수출국 베트남

내용

후생성고시 제370호 식품, 첨가물 등의 규격 기준에 의거

 - 대장균은 음성 반응이어야함

 - 성분규격부적합(대장균군 양성)

처리 폐기, 반송

출처 : 일본후생노동성(厚生労働省)

발표일 2013년 11월

상품명 냉동 고등어 슬라이스

수출국 중국

내용

후생성고시 제370호 식품, 첨가물 등의 규격 기준에 의거

 - 대장균은 음성 반응이어야함

 - 성분규격부적합(대장균군 양성)

처리 폐기, 반송

출처 : 일본후생노동성(厚生労働省)



Smoked mackerel : Japan

- 16 -

4. TRADING INFORMATION - 일본 고등어 수입통관 제출서류 

□ 반입서

: 무역거래 시, 계약이행에 대한 사실을 증명하는 문서로 수출업자에게는 대금 청구서로서의 역할을 하기도 함
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□ 포장명세서

 : 포장 속에 들어있는 상품의 목록을 기술한 서류로 수출업자가 수입업자 앞으로 작성함
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□ 수입신고서

: 물품의 수출, 수입 또는 반송을 신고하고 그 허가를 요청하는 서류
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□ 선박증권(또는 항공화물운송장)

 : 선주가 화주로부터 의뢰받은 운송화물을 적재한 것을 증명하고, 이것을 도착항에서 일정 조건 하에 

수하인이나 그 지시인에게 인도할 것을 약정한 유가증권
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□ 원산지 증명서

 : 수출상품의 원산지를 증명하는 서류로 일반용 원산지 증명서와 특혜관세용 원산지 증명서가 있음
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□ 보험료 명세서

 : 보험자가 자기회사에서 발행한 보험증권에 근거하여 보험계약의 존재와 보험목적물에 부보가 

되어 있다는 사실을 증명한 문서



Ⅳ 관세 및 세금   

 1. 일본 훈제고등어 관세 및 세금  
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1. TAX & DUTY INFORMATION - 일본 훈제고등어 관세 및 세금 

KEY INFO

일본 소비세율

2015년 11월 현재 소비세

율은 10%임

< 일본 훈제고등어 관세율 >

HS CODE 품목 기본세율
WTO 

협정세율

0305.49-090 훈제고등어 15%　 10%　

출처 : 일본 관세청(www.customs.go.jp)

□ 관세

 - 일본관세법, 일본관세잠정조치법, 일본관세정율법에 따라 HS 

CODE 「0305.49-090」에 해당되는 품목은 15%의 기본 세율이

지만, WTO 협정 세율이 더 낮아 WTO 협정 세율인 10%를 적용함

 - 한일 자유 무역 협정이 체결되면 한국과 일본 양국 사이의 통관수속, 

인증절차 등 진입장벽의 철폐로 무역과 투자가 활성화 되며 관세 철폐도 

함께 이루어 질 것으로 전망됨 

 

□ 기타 세금 (소비세)

 - 일본 소비세는 국가 전체 소비세와 지방 소비세로 나뉘어져 합산

되어 부과됨

 - 국내의 부가가치세에 해당하는 일본의 소비세는 다음의 국내 

및 수입거래에 대해서 비과세인 일정 거래를 제외하고 과세되며 

2015년 11월 현재 소비세율은 10%(지방소비세 1%를 포함)로 

단일 세율임

 - 각 지방 소비세는 통관되는 지역에 따라 다르므로, 어느 지역 

세관을 이용할지 정해진 후 그 세관에 문의하는 것이 바람직함

 - 각 세관 정보는 하기에서 일본어로 확인 가능함 

www.customs.go.jp/tetsuzuki/c-answer/sonota/9301_jr.htm

출처 : 한국 관세청 (www.customs.go.kr)



Ⅴ 인증 및 허가등록

 1. 일본 식품 인증 정보

 

 

※ 일본에서 훈제고등어가 받아야할 인증은 별도로 없는 것으로 조사됨
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1. CERTIFICATION INFORMATION - 일본 식품 인증 정보

주요 식품인증정보 

인증 명 JAS - 생산정보 공표 

내

용

 · 생산자, 생산방법, 생산 장소 등

에 대한 정보를 소비자에게 제공

하는 JAS 규격
발행기관 일본 농림수산성

일본 생산정보공표 인증 성격 강제

 

□ 생산정보 공표 JAS 

 - 생산에서부터 판매단계까지 제품의 생산·유통 정보에 대한 

인증으로서 해당 정보는 등록 인증기관(registered certifying 

bodies)에 의해 인증됨

 

 - 생산정보 공표 JAS 규격을 충족하는 방법으로 사양되거나 또는 

동물용 의약품 투여 등의 정보가 공표되어 있는 쇠고기나 돼지 

고기, 생산자가 사용한 농약이나 비료 등의 정보가 공표되어 있는 

농산물 등에 붙일 수 있음 

< JAS 인증 취득절차 >

인정신청서 제출

인정신청서 서류심사

현장검사

감사

생산관리자는 인정기관에 인정 신청서
제출

인정기관은 신청서의 기재 내용과 첨부
서류에 대해 기술적인 기준 충족 여부를
서류 심사로 행함

인정기관, 혹은 검사원으로 부터 현장
검사에 대한 사항을 연락을 받고 일정을
조절하여 검사를 받음

판정 인정기관은 검사결과로 판정을 행함

이의제기
판정결과에 이견이 있는 경우에는 인정
기관에 이의를 제기함

인정 후 연 1회에 감사를 행함

출처 : 일본 농림수산성(www.maff.go.jp)
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□ JAS 인증을 받으려면 신청 수수료가 1,200 ~ 2,000만원,   

매년 200 ~ 300만원의 갱신비용이 필요

 - 인정신청 서류심사 제출서류는 다음과 같음  

< 서류심사 제출서류 >

 - 현장 검사 내용은 다음과 같음 

< 현장 검사 내용 >

§ 신청자의 성명 또는 명칭 및 주소
§ 생산 일정 관리 담당자의 성명·약력

§ 평가를 실시하는 농산물 종류

§ 생산 장소 소재지, 면적

§ 농원 지도

§ 수계도 혹은 배수도 용(논 경우)

§ 항공 방제용 작업 지도 (농약 공중 살포 실시 지역의 경우)

§ 생산 관리 및 등급의 조직 기구도

§ 보관 등에 관련된 시설 도면

§ 포장 이력 관리 기록

§ 생산 일정 관리 책임자 및 생산자 청취 조사

§ 포장, 기타 시설 실제 확인

§ 생산 일정 관리 기록과 그 근거 서류의 확인

§ 포장, 채취장, 관련된 창고, 선별, 조제, 포장 시설, 농원 주변 상황(인접 

농원과 오염 대책 포함)

§ 논 용수

§ 항공 방제 상황

§ 사용 자재, 자재 입수 방법, 자재 보관 장소

§ 종묘 입수 방법

§ 비료 배양 관리 방법

§ 유해 동물 방제 방법

§ 생산에 사용하는 기계, 기구

§ 수송, 선별, 조제, 세탁, 저장, 출하 상황

§ 생산 과정에 대한 검사 방법

§ 유기 JAS마크 표시 방법

§ 출하 또는 처분의 방법

§ 생산 일정 관리 담당자(책임자)의 자격



Ⅵ  

라벨링 및 식품첨가물 

 1. 일본 고등어 라벨링 정보

 2. 일본 수산가공식품 첨가물 정보 
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1. LABELING & FOOD ADDITIVE INFORMATION - 일본 고등어 라벨링 정보 

KEY INFO

라벨링 주의사항

품질표시기준을 지키지 않

았을 경우에는 JAS법 제19

조의 14의 규정에 근거해 

농림수산대신, 농림수산성이 

해당 판매자에 대해 책임을 

물을 수 있음

알레르기 표시품목

-전복

-오징어

-고등어

-연어, 연어알

-오렌지, 키위, 사과, 복숭아, 바나나

-콩, 호두

-소고기, 돼지고기, 닭고기

-참마 

-젤라틴 

-송이버섯 

□ 일본 라벨링 기준

 - 일본 식품 라벨 위치는 용기 또는 포장의 보이기 쉬운 곳에 

식별이 용이한 방법으로 표시가 되어야 함

 - JAS 법에 따라, 수산물 가공품에 대해서는 품명, 원재료명, 

내용량, 제조업자, 유통기한, 보존방법 등의 표시가 의무화되어 

있으며, 수입국 및 수입회사 정보(사명, 주소 등), 영양성분표시 

등이 표기되어야 함  

 - 또한 보존방법 및 섭취 등 취급상의 주의사항 내용이 별도로 

추가될 수 있음 

 - 원재료에 준하는 18품목에 해당하는 고등어의 경우 알레르기 

식품 표시 권장 품목임

 - 원산지 법률에 따라, 일본에서 판매되는 수입식품의 용기 포장에는 

일본어로 직역하는 것 이상의 정확한 일본어로 라벨링이 부착되어 

있어야 함

< 일본 고등어 라벨링 내 표시사항 > 

- 명칭
- 원재료명
- 내용량
- 알레르기
- 유전자 변형유무
- 영양성분표시

- 유통기한, 소비기한
- 수입국,원산지
- 수입회사 정보(사명, 주소 등)
- 보존방법 및 섭취 등 취급 상의 주의  

사항
- 포장 관련 분리수거 표시

출처 : 일본 소비자청(www.caa.go.jp)

< 일본 고등어 라벨 이미지 >
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< 일본 라벨링 표시사항 상세 >

항목 설명

1 표기 언어 일본어

2 글자 크기
문자의 크기는 8폰트 이상의 활자를 사용해야하며, 
단 표시가능 면적이 150㎠이하인 경우에는 5.5폰
트 이상

3 제품명 또는 설명 품명, 종류별, 유형별 명칭 등 기재

4 구성 성분
식품 첨가물 이외의 원재료와 식품 첨가물로 나눠 
원재료에서 차지하는 무게가 많은 것부터 표시함 

5 순 중량
표기법에 따른 “특정 제품의 판매에 관한 계량에 관한 
법령”에 따라 무게는 그램, 부피는 리터, 수량은 수량 
단위로 기재

6
제조자, 수입자, 

포장자 또는 유통자의 
상호 및 주소

제작국가, 제조업자 등의 성명 또는 명칭 및 주소, 
일본 내 수입자, 유통자, 대리인의 상호 및 주소, 
연락처 정보 기재

7 원산지
원료 원산지는 가공식품의 원료로 차지하는 비율이 
높은 것부터 순서대로 주원료(원재료 중량이 50% 
이상인 것)에 대해 표시해야 함

8 유통기한

유통기한은 ‘소비기한’ 또는 ‘상미기한’으로 표시함. 
5일 이내에 소비해야하는 가공식품일 경우 ‘소비
기한’으로 표기함. 이외의 가공식품은 ‘상미기한’
으로 표시함

9 보관 방법
보존방법은 개봉 전의 음식료품의 특성에 따라 
‘직사광선을 피해 상온으로 보존할 것’ 또는 
‘10°C이하로 보존할 것’ 등으로 기재

출처 : MAFF (http://www.maff.go.jp/e/jas/)
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2. LABELING & FOOD ADDITIVE INFORMATION - 일본 수산가공식품 첨가물 정보 

□ 식품 가공에 들어간 모든 성분들은 중량을 기준으로 배열되어야 함

 - 일본 농림규격 JAS 법에서는 식품 첨가물 이외 원재료와 식품  

첨가물을 구분하고 무게의 비율이 많은 순서대로 해당 식품에  

사용한 모든 원재료를 기재하게 되어 있음

< 일본 내 허가된 수산가공품 첨가제 리스트 > 

항목

sorbic acid 소르빈산

Potassium sorbate 소르빈산 칼륨

Calcium sorbate 소르빈산 칼슘

butylhydroxyanisol 부틸히드록시아니솔

sorbitol 소르비톨

sodium saccharin 사카린나트륨

sodium hydroxide 수산화나트륨

sodium polyphosphate 폴리인산나트륨

phosphoric acid 인산

 출처 :  일본 식품화학연구진흥재단(www.ffcr.or.jp)

 - 수산가공품 관련 첨가물 검색은 하기에서 일본어로 검색 

가능함

www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/syokuten/

index.html 
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