
[홍콩] 2019년 9월 수출현안⋅수입제도 모니터링

Ⅰ  수입제도 변경사항 / 수출현안  

  홍콩식품안전센터(CFS) 주요 발표 내용 

  ○ 초어(grass carp) 샘플에서 말라카이트그린(malachite green) 검출 (8.1)

   - 초어 샘플에서 생선에서는 사용이 금지된 화학물질인 말라카이트그린이 

검출되었으며 식품안전센터는 해당 식료품점에 판매 중단을 지시함

   - 말라카이트그린은 산업 염료의 일종으로 어류의 전염병 치료에 사용되고 

있는데, 홍콩을 비롯하여 중국, 유럽연합, 캐나다, 미국과 같은 주요국은 이 

화학 물질을 생선에 사용하는 것을 금지하고 있음

일자 샘플 원산지 검출량 회수처
조치
내용

8.1
 초어

(grass carp) 
- 1.7 ppb

재래시장
(Kowloon city)

판매
중지

       *해당 초어 샘플의 원산지는 알려진바 없음 

  ○ 일본 이바라키현(Ibraki)산 저온 살균 냉동 액체 계란 흰자 불법 수입 (8.9)

    - 일본 이바라키 현(Ibaraki)산 저온 살균 냉동 액체 계란 흰자 390상자 (총 

4,680kg)가 홍콩으로 불법 수입되었으며 시중에는 유통되지 않았다고 발표함

    - 홍콩 식품안전센터는 일본에서 수입된 식품을 조사한 결과 위에서 언급 한 

이바라키 현 제품은 방사능 증명서를 수반하지 않았으며 이는 관련 식품 

안전 명령에 위배되는 행위임  

    - 규정에 따르면, 일본의 5개 지역(후쿠시마(Fukushima), 이바라키(Ibaraki), 

도치기(Tochigi), 지마(Chiba), 군마(Gunma))에서 냉장 및 냉동 가금류·가금류 

알·수렵육·육류·수산물, 가축 수입 시 방사능 함유량이 가이드라인에서 

제시한 최대 허용량을 초과하지 않음을 인증하는 일본 관할 기관에서 발행한 

인증서를 첨부해야 함   

       ※ 후쿠시마산 과일류·채소류·우유 및 유제품은 여전히 수입 금지 조치 중이며, 그 외 4개 지역

(이라바키, 도치기, 지마, 군마)은 2018년 7월 24일부터 방사능 함유량 가이드라인에 따라 수입

    - 식품안전센터는 해당 제품 샘플을 채취하여 방사능 테스트를 시행하였으며 

그 결과, 해당 샘플에서 방사능은 검출되지 않음. 해당 사건 관련하여 일본 

당국에 알리는 등 후속 조치 및 추가 조사가 진행 중임



- 2 -

  ○ 황새치(Swordfish) 샘플에서 법적 허용 기준 초과한 수은 검출 (8.9/8.22)

   - 황새치 회 샘플에서 법적 허용 기준을 초과한 수은이 검출됨. 해당 공급업체에 

관련 위반사항을 통보하고 해당 배치(batch)의 판매 중단을 요청함 

 

일자 샘플 문제 사유 내용 회수처
조치
내용

8.9 황새치 회 
중금속 검출

(수은)
허용치: 0.5 ppm
검출치: 2.28 ppm

 식당
(Yuen Long)

판매
중지

8.22 황새치 회 
중금속 검출

(수은)
허용치: 0.5 ppm
검출치: 1.12 ppm

 식당
(Kwai Chung)

판매
중지

       *문제가 되는 황새치 샘플의 원산지는 알려진바 없음 

  ○ 두리안(Durian) 샘플에서 색소 성분 커큐민(Curcumin) 검출 (8.9)

   - 두리안(껍질) 샘플에서 신선(가공되지 않은 상태) 과일 및 채소에 첨가해서는 

안 되는 색소인 커큐민(curcumin)이 검출됨 

일자 샘플 문제 사유 내용 회수처
조치

내용

8.9 두리안
색소성분 검출

(커큐민)

두리안 껍질에서 커큐민 검출

신선식품에는 색소성분 사용 불가

 슈퍼마켓

(MaOnShan)

판매

중지

       *문제가 되는 두리안 샘플의 원산지는 알려진바 없음 

   - 강황(tumeric)은 다년생 식물이며 커큐민(curcumin)은 강황에서 추출한 천연 

식용색소로 독성이 낮음

   - 「식품 색소 규정(Cap 132H)」에 따르면 가공식품에서는 허용된 식용 색소를 

첨가할 수 있으나 가공되지 않은 상태인 신선 육류·가금육·수렵육·생선·

과일·채소에서의 사용은 불법으로 유죄 판결 시 최대 5만 홍콩달러 벌금 

및 6개월의 징역에 처해질 수 있음

  ○ 소고기(신선)에서 이산화황(sulphur dioxide) 검출 (8.21)

   - 소고기(신선)에서 신선육 또는 냉장육에는 사용할 수 없는 방부제인 이산화황이 검출됨

   - 이산화황은 말린 과일, 절인 채소 및 육류 가공 제품(소시지, 햄버거 패티 등)과 같은 

다양한 식품에서 일반적으로 사용되는 방부제이나 신선 또는 냉장육에서의 

사용은 법적으로 금지함에도 불구하고, 일부 판매업자는 육류를 신선하게 

보이기 위해 사용함

일자 샘플 문제 사유 내용 회수처
조치
내용

8.21
 소고기 

(신선) 

이산화황 

검출

허용치: 0 ppm

검출치: 6150 ppm
신선 잡화점
(Quarry Bay)

판매

중지

       *문제가 되는 소고기의 원산지는 알려진바 없음 
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  ○ 케이크 샘플에서 세레우스균(Bacillus cereus) 검출 (8.22)

   - 식품 관련 민원에 따른 조사 결과, 콰이청(Kwai Chung)에 위치한 제과점에서 

수집된 케이크 샘플에서 병원균인 세레우스균이 미생물 가이드라인의 최대 

허용치를 초과하여 검출됨

일자 샘플 문제 사유 내용 회수처
조치
내용

8.22  케이크 
세레우스균

(Bacillus cereus)

최대 허용치: 100,000/g

검출치: 210,000/g
제과점

(Kwai Chung)
판매

중지

   - 식품안전센터는 해당 결과를 공급업체에 알리고 담당자 및 직원을 상대로 

식품안전과 위생에 대한 건강 교육을 제공하고 식품 생산 및 보관 과정을 

검토·개선하고 철저한 청소 및 소독을 시행하도록 요청함  

   - 세레우스 균은 일반적인 환경에서 검출되며, 비위생적인 식품 제조과정 

및 보관 과정에서 증식함. 세레우스 균에 오염된 식품 섭취 시 구토 및 설사와 

같은 위장 장애가 발생할 수 있음  
      
  ○ 일본산 브라우니 3종, 곰팡이 존재 가능 우려로 섭취 및 구매 금지  강력 권고 (8.28)

   - 일본산 브라우니 제품 3종에 대해 곰팡이가 존재할 가능성이 있으므로 

배치(batch)에 상관없이 섭취하지 말 것을 권고함   

<해당 제품 정보> 

  

제품명1 Walnut Brownie (호두 브라우니)
브랜드 Muji

제품명2 Earl Grey Brownie (얼그레이 브라우니)

제품명3 Caramel Brownie (카라멜 브라우니 원산지 일본

   - 홍콩 식품안전센터는 일본의 무인양품(Muji)이 해당 제품에 대해 곰팡이 

존재 가능성으로 리콜 조치 취하는 것을 「식품사건 감시 시스템」을 통해 

확인 후 즉시 Muji (Hong Kong) Company Limited와 후속 조치를 취함

   - 해당 업체에서 제공한 정보에 따르면, 홍콩의 매장에서 관련 제품을 수입

하여 판매하였으나 즉시 판매를 중단하고 리콜 조치를 시행함
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  ○ 7월 식품 안전 보고서 발표 (8.30)

   - 지난달(2019년 7월) 약 14,800개의 식품 샘플이 시험 되었음. 결과는 11개의 

샘플을 제외하고 만족스러웠으며 전체 만족스러운 비율은 99.9%였음

※ 문제가 된 샘플에 대한 정보는 「KATI - 홍콩 2019년 8월 수출 현안⋅수입제도 모니터링」에서 확인 가능 

   - 미생물 테스트는 병원균 및 위생지표를 다루며, 화학 테스트에는 잔류 농약, 

방부제, 금속 오염, 식용색소, 동물성 의약품 잔류물 등이 있음 

   - 미생물 테스트를 위해 약 1,500개의 샘플을, 화학적 테스트를 위해 약 4,000개의 

샘플을, 그리고 나머지 9,300개(일본산 수입 식품 샘플 8,800개 포함) 샘플은 

방사능 수치 조사를 위해 수집·시험함

   - 7월에 시행된 시험에 대한 샘플의 품목별 수는 아래의 표와 같음

     <시험 샘플 품목>

시험 샘플 품목 시험 샘플 수
채소 및 과일 3,900개
곡물 및 곡물 제품 800개
육류·가금류 및 가공제품 700개
우유·유제품 및 냉동 당과제품 1,200개
수산물 및 가공식품 1,800개
음료·베이커리류 및 스낵 6,400개
합계 14,800개

  시사점

  ○ 식용 색소 사용 기준에 대한 명확한 숙지 필요

   - 홍콩의 식품 내 식용 색소 규정에 따라 사람이 섭취할 목적으로 가공되지 

않은 상태의 육류, 수렵육, 가금육, 생선, 채소 또는 과일(감귤류 제외)은 표식용 

목적이 아닌 다른 색소가 포함되는 것을 금지하고 있음

   - 천연 식용 색소의 검출도 허용되지 않으므로 다른 제품의 천연 색소 성분이 

묻어 검출되지 않도록 보관 및 유통과정에서 각별한 주의가 필요함 

  ○ 매달 홍콩 자체 식품 안전 조사 시행

   - 홍콩은 통관 절차는 비교적 간단하나 매달 자체적으로 다양한 카테고리의 

식품 샘플을 수집하여 미생물, 화학성분 및 방사능 수치에 대한 검사를 

수행하는 동시에 「식품사건 감시 시스템」모니터링을 하고 있으므로 홍콩 

식품 규정을 준수하여 수출 시 불이익이 없도록 주의해야 함
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Ⅱ  품목별 통관 일반사항 / 주의사항
 

  식품 내 식용 색소 규정

  ○ 관련법령 : COLOURING MATTER IN FOOD REGULATIONS(Cap. 132 sub. leg.H)

  ○ 특정 식품의 경우 색소 사용 금지

   - 사람이 섭취할 목적으로 가공되지 않은 상태의 육류, 수렵육, 가금육, 생선, 

과일 또는 채소는 표식용 목적이 아닌 다른 색소는 포함하지 않아야함

   - 감귤류(citrus fruit)는 다음과 같은 경우 허용된 색소를 첨가 할 수 있음

    ·"색소 첨가(colour added)”라는 문구를 과피에 표시(부착)한 경우

    ·해당 문구는 명확하고 읽기 쉽게 인쇄되어 있으며 눈에 잘 띄는 크기여야함

<식품 내 식용색소 규정 전문(Cap.132.H>

- https://www.elegislation.gov.hk/hk/cap132H?pmc=0&m=0&pm=1

Ⅲ  통관문제, 위반 사례 등

  통관문제, 위반 사례

  ○ 2019년 8월 기준 통관 거부 사례 없음

  ○ 2019년 8월 홍콩 식품 라벨링 규정 위반 사례

   - 2019년 8월, 총 2건의 식품 라벨링 규정 위반 사례가 있었음을 발표 
발생

일자
제품명 제조국 문제 사유 내용 회수처

조치

내용

8.21
7종 곡물 죽

little freddie 7 Grain 
Porridge with Quinoa Puffs 

오스트리아 나트륨 함량 
불일치

라벨링: 1mg/100g
검출치: 2mg/100g

소매점
(Mong Kok) 리콜

8.21
스파클링100% 사과주스

Sparkling 100% 
Apple Juice

남아프리카 나트륨 함량 
불일치

라벨링: 6.2mg/100ml
검출치:  9mg/100ml

 슈퍼마켓
(Quarry Bay) 리콜

* 출처 : 홍콩식품 안전센터(https://www.cfs.gov.hk)

  ○ 2019년 8월 홍콩 잔류 농약 규정 위반 사례

   - 2019년 8월, 3건의 신선농산물에서 잔류 농약이 초과 검출됨

발생
일자

제품명 원산지 문제 사유 내용 회수처
조치
내용

8.6
청경채

(Baby Shanghai greens)
-

Chlorpyrifos
(클로르피리포스)

허용치:0.1ppm
검출치:0.34ppm

수입단계
판매
중지

8.12
여주

(Bitter gourd)
-

Cyhalothrin
(사이할로트린)

허용치:0.05ppm
검출치:0.12ppm

수입단계
판매
중지

8.20
공심채

(Water spinach) 
-

Cypermethrin
(사이퍼메트린)

허용치:2.0ppm
검출치:3.8ppm

수입단계
판매
중지

* 출처 : 홍콩식품 안전센터(https://www.cfs.gov.hk)


