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국  문 영  문

표고버섯두부샐러드 Shiitake  Tofu Salad

표고버섯·올리브유·소금·허브 등을  넣어 구운 이탈리아 빵 Shiitake Herb  Focaccia

밤라떼 Chestnut Latte

밤 마카롱 Chestnut Macaron

대추 스콘 Jujube Scone

반건시 잼과 크레커 Semi-Dried  Persimmon Jam with Cracker

나물밥 Korean Vegitables  w/ Rice

매콤한 쌈장으로 간을 한 닭가슴살요리 ChickenBreastw/  seasoned soybean paste

초간장을 이용한 칼라마리 샐러드 CalamariSalad  w/ Jang with vinegar

인삼라떼 Korean Red  Ginseng Latte Shots

소고기 버섯 주먹밥 BolgogiRiceball

고추장 마요네즈 등 한국양념을  찍어먹을 수 있는 야채 플레터 Delicious Korean  Dips - Veggie Platter

불고기와 볶은김치로 만든 미니  햄버거 Kimchi Bulgogi  Slider

떡볶이소스로 만든 파스타 Penn with  Ddukbokkie sauce

김치볶음주먹밥 Fried Rice w/  Kimchi

호두·허브·양파에 고추장 양념을  곁들인 볶음밥 Pecan Rice w/ Hot  Pepper Sauce

김 ·다시마 부각에 얹은 버섯 리조또 MushroonRisottow/  Sea's Gift Sea Crisps-Kelp Snack

알로에 요거트와 홍초로 간을 맞춘  절인 한국 배 SpicedKoreanPearw/AloeYogurtSauce  

간식으로  좋은 김스낵 믹스 Seaweed trail mix savory

유자향  구운빵 Honey Citron  Jelly on the Bread

말린 귤을 곁들여 단맛을 가미한  김스낵 믹스 SeaweedTrailmixSweetw/  dried Oranges


