
 호주 1월 수출현안·수입제도 모니터링(정기)

Ⅰ  수입제도 변경사항 / 수출현안  
1. 동물성 원료로 만든 레토르트 식품 수입허가 조건 완화

 ◦ 관련근거 : 

    1) 호주 농수산부 고시 60‐2016 / 
    2) 호주 농수산부 Biosecurity (Prohibited and Conditionally Non‐prohibited Goods) 

Determination 2016 (생물보안성 고시 2016 ‐  금지/ 조건부 비금지 식품)

 ◦ 대상품목 : 육류가 함유된 레토르트 포장 식품

 ◦ 주요내용  
    - 호주 농수산부는 육류가 포함된 레토르트 포장 식품의 통관기준을 

사전허가에서 수입업자 자율규제로 바꾸는 식품통관규정 개정을 고시함. 

하지만 통관규정 개정과 관계없이 식품 수입업자는 이전과 동일하게 호주 

생물보안성 규정을 지켜야 함

    - 수입허가 대상에서 제외되는 레토르트 포장 식품은 아래와 같음

      a) 캔 혹은 레토르트 낙농제품

      b) 캔 혹은 레토르트 계란제품

      c) 새둥지 제품

      d) 캔 포장 육류 제품

      e) 5%이상의 일본산 소고기가 포함된 레토르트 제품

      f) 캔 포장 제품 중 소고기를 제외한 다른 육류 제품

      g) 뉴질랜드로 부터 수입되는 캔 포장 돼지고기 혹은 닭고기 제품 

      h) 캔 포장 제품 중 다국적으로 부터 수입된 육류제품이 포함된 뉴질랜드 산 제품

    - 위 제품들의 수입업자는 수입통관 전에 수입신고 및 허가를 받는 의무가 

면제되지만, 다음과 같은 호주 생물보안성 조건을 준수해야 함



      a) 수입제품은 상업적 용도를 위해 레토르트 포장이 되어야 함

      b) 레토르트 포장 시 온도는 최하 100도로 가열되야 하며, F0값은 최소 2.8을 

달성해야 함

      c) 소 추출 성분은 호주가 인증한 나라에서 처리된 제품만 인정함(낙농제품 제외)

      d) 양, 염소 성분이 포함된 제품은 수입이 금지됨(낙농제품 제외)

      e) 수입제품은 밀봉된 컨테이너 안에서 레토르트 포장상태로 운반되어야 함

      f) 밀봉된 컨테이너는 제작자 고유번호와 배치코드가 부착되어야 함

* 출처 : 호주 농수산부

2. 수입식품 검사관련 새로운 규제 도입
 ◦ 관련근거 : 수입식품 관리법(Imported Food Control Regulations 1993)

 ◦ 주요 내용  
    - 호주 농수산부는 수입식품 검역과 관련하여 외국 정부가 발행한 인증서의 

유효성에 대하여 새로운 규정을 제정하였음. 호주 연방정부는 호주 농수산부 

장관으로 하여금 호주 국경을 넘어 수입되는 식품 중 위험성이 있다는 

의심이 드는 식품에 대해 검사 및 분석을 할 수 있는 권한을 부여하는 법을 

제정하였으며, 금번 개정을 통해 일부 수입 품목의 경우 해당국 정부의 

인증서를 제출 시 호주 식품검역절차를 생략할 수 있도록 하는 새로운 

행정명령을 제정함

    - 해당 규정에 해당 되는 품목은 raw milk cheese로 제조국 정부의 인증을 통해 

호주 수입이 가능한 국가가 이전의 뉴질랜드에서 태국, 프랑스 그리고 캐나다 

정부로 확대 되었으며, 향후 국가 간 협약을 통해 점차 그 숫자를 늘릴 

것으로 알려짐 

    - 뉴질랜드로부터 수입되는 돼지고기 품목도 포함됨

* 출처 : http://www.nortonrosefulbright.com/knowledge/publications/137189/commonwealth 
‐issues‐new‐imported‐food‐controls, https://www.legislation.gov.au/Series/F1996B01315



3. 자연식품 표기(natural)와 관련된 이슈
 ◦ 호주 식품표준국(FSANZ)에 따르면, 식품에 ‘NATURAL’이라는 표기를 부착할 

수 있는 경우는 식품원료에 어떠한 인공물질(식용색소 포함)도 첨가되지 않은 

경우에만 가능하다고 규정되어 있음

 ◦ 하지만, 이러한 natural에 대한 정의는 실제로 natural이라는 개념이 무엇인지, 

그리고 이러한 개념을 법으로 규정할 수 있는지, 규정할 수 있다면 이러한 규정을 

어떻게 강제할 것인지 등 세부적인 부분에서 명확하게 규정되지 않은 상태로, 

미국의 경우 최근 수년간 약 200여건의 소비자 불만이 접수된 것으로 알려져 

있음 

 ◦ 이와 같이 natural이라는 개념적 정의가 문제가 되는 식품에는 유전자 변형 식품, 

살충제를 사용하여 재배된 식품, 저온살균 상태로 가공된 식품, 그리고 방사능 

검사를 거친 식품 등이 있으며, 식품 제조공정에 사용되는 기술이 점점 더 많이 

개발되는 상황에서 natural에 대한 정의와 이의 적용은 쉽지 않은 문제로 제기

되고 있음

 ◦ 또한, 소비자들은 natural이라고 표기된 식품의 경우 그렇지 않은 식품에 비해 

영양 및 건강과 관련하여 더 좋은 효과가 있을 것이라고 생각할 수 있기 때문에 

이의 명확한 정의는 소비자 건강을 위해서도 필요한 것이라 할 수 있음

 ◦ 호주 식품표준 코드는 식품에 포함된 영양성분의 효과 및 건강 효능의 표기 및 

광고에 대해 매우 엄격하게 규정하고 있음. 호주에서 심각한 질병 혹은 바이오

마커와 관련이 있는 식품성분 13가지가 허용되어 있으며, 심각한 질병이 아닌 

일반적인 건강 증진에 도움이 되는 식품성분은 약 200여 가지가 허가되어 있음

 ◦ 하지만 호주 식품표준코드에는 비영양적 특성(예를 들어 순수한, 신선한 혹은 

자연의) 등에 대한 제조업자 혹은 판매업자의 주장, 그리고 식품 처리방법(파스

쳐라이징 혹은 이슬람식 할랄)에 대하여는 별도의 규정을 두지 않은 상태임

 ◦ 호주 공정거래위원회는 NATURAL이라는 표기는 일반 소비자들이 갖고 있는 사전적 

정의에 맞게 규정되야 한다는 가이드라인을 발표하였으나, 이러한 가이드라인이 

식품표준코드에 반영되어 있지는 않은 것으로 알려짐



 ◦ 현재 미국 FDA는  Natural 식품 표기와 관련하여 업계 및 소비자들로부터 제안을 

받고 있으며, 그 중요성을 감안하여 제안서 제출을 2015년에서 2016년 5월로 연

장한 상태임. 호주는 이러한 미국의 규정검토를 예의 주시하고 있으며, 미국의 

예를  감안하여 호주 규정을 개정할 것으로 알려짐

* 출처 : http://www.mondaq.com/australia/x/474036/food+drugs+law/The+debate+over+the+appropriate+ 

use+of+the+term+natural+in+food+labelling+continues

Ⅱ  품목별 통관 일반사항 / 주의사항  
1. 호주 농수산부 새우류 수입 금지발표
 ◦ 관련근거 : 호주 농수산부 고시 02‐2017 , 04‐2017
 ◦ 대상품목

   1) 조리되지 않은 새우 및 새우고기

   2) 식용을 위해 절인 상태로 수입되는 새우 및 새우고기

   3) 반가공상태로 냉동식품 등에 사용되는 새우 및 새우고기는 예외를 인정하여 

수입허가

   * 관세코드 : 030616, 030617, 030626, 030627, 160521, 160529

  ◦ 주요내용 

    - 호주 농수산부는 흰 반점병에 걸린 새우가 호주 남부에서 발견됨에 따라 

해당 바이러스를 호주에 가져온 것으로 의심되는 조리되지 않은 새우의 

수입을 6개월간 한시적으로 금지하는 조치를 발표함 

    - 바이러스와 직접 관련이 있는 것으로 의심되는 녹색새우의 수입은 무기한 

연기됨

    - 호주 새우협회에 따르면 흰반점병 바이러스에 감염된 새우는 2016년 

11월22일 최초로 발견되었으며, 2016년12월1일 정식으로 해당 질병이 

검역당국에 의해 확인됨



    - 호주 새우시장은 연간 약 3억6천만 달러 규모로서 이중 흰반점병 바이러스에 

감염된 녹색새우의 연간 매출액은 약 오천만 달러임. 이번 감염사태와 

관련하여 호주 농수산부는 새우 수입절차를 지키지 않은 새우수입업자의 

면허를 취소하였으며, 다른 수입업자들의 검역조건 위반 사례에 대한 조사를 

실시하고 있다고 발표함

    - 호주 농수산부는 흰반점병 바이러스가 전국에 확산되고 있다는 증거는 

발견되지 않았다고 밝히며, 바이러스의 확산을 막기 위해 흰 반점병에 걸린 

새우가 발견된 새우 어장의 경우 수 천만 달러 규모의 새우가 폐사하고, 

해당 지역에서의 새우 이동을 금지시키는 긴급 조치를 실시하고 있다고 

발표함

    - 수입통관이 보류된 새우의 경우 수입업자는 공인된 실험실에서 새우 

품질검사를 하도록 요구받을 것이며, 바이러스가 검출된 생새우는 

수입업자의 비용으로 폐기, 재수출 혹은 조리 가공 등을 해야함

    - 흰반점병은 인체에는 무해하나 새우에는 치명적인 바이러스로 알려졌으며, 

해당 수입업자의 경우 형사고소가 검토되고 있음

* 출처 : 호주 농수산부, abc 뉴스

2. 건강 관련 식품 표기 규정 의무화
 ◦ 관련근거 : 호주 뉴질랜드 식품표준 1.2.7 – 영양, 건강 관련 표기

 ◦ 주요내용

    - 지난 2014년 도입되어 3년간 선택 사항으로 실행되었던 호주 뉴질랜드 

식품표준코드 1.2.7 항이 2016년 1월 18일을 기해 전면 의무화 되었음

    - 본 규정은 식품에 포함된 일정 성분이 식품 섭취자의 특정 건강상태나 

질병에 연관되어 있는 경우의 표기에 대해 규정임 

    - 동 규정에 따르면 식품 제조업자는 식품의 영양 성분을 표기할 때는 표기된 

함량 이상의 성분이 포함되어 있다는 사실을 증명해야 하며, 표기 가능한 



성분 역시 사전에 호주 뉴질랜드 식품표준국에서 인가된 약 200 여 종을 

제외한 다른 성분에 대하여는 일반적인 건강상태와의 관련성을 주장할 수 

없게 됨 

    - 건강과 관련한 표기는 호주 식품영양학회가 제정한 the nutrient profiling 

scoring criterion (NPSC) 의 조건을 충족한 경우에만 허용되고, 탈지방, 설탕, 

소금 등의 함유량이 높은 식품의 경우에는 건강과의 관련성을 주장할 수 

있는 표기를 할 수 없게 됨

* 출처 : 호주식품기준국

Ⅲ  통관문제사례  
 ◦ 호주 농수산부는 매 6개월 마다 식품 검역, 검사 통계를 발표하고 있음. 최근 

통계에 따르면 2016년 전반기 총 9,030건의 수입식품이 수입식품 검역규정에 따라 

추가 검역을 요구받았음. 추가 검역에서는 총 14,427건의 식품샘플이 검사를 받았

으며, 98.9%의 식품에서는 문제가 없는 것으로 밝혀짐

 ◦ 추가 정밀 검사를 요구받은 식품 중에서 위험식품군으로 분류된 식품은 중국, 

태국 그리고 인도에서 수입된 것으로 알려졌으며, 이들의 검역조건 이행률은 

99.1%로 조사되됨. 추가 검역/검사 항목은 식품표기 및 성분함량에 대한 것이 

가장 많았던 것으로 알려짐

 ◦ 추가 정밀검사 품목별 식품 비율

    

* 출처 : Imported food inspection data ‐ Report for January to June 2016



  ◦ 수입식품검역 중 관련규정 위반 사례

검역일자 식품 제조국 제조업체 검역물질 결과 단위 관련규정

9/09/2016 냉동새우 중국

Fuqing Chaohui 

Aquatic Food Co. 

Ltd

Standard Plate 

Count

110000, 

300000, 

21000, 

270000, 

120000 

cfu/g
CRU 

05/2014

13/09/2016 블루치즈 영국
Cornish Cheese Co 

(Ls015ec)

Listeria 

monocytogenes
Detected /125g

CHE 

07/2016

27/09/2016
카쉬미르 

칠리파우더
인도

Grandma's Food 

Products
Salmonella Detected /125g

SPI 

05/2014

18/08/2016 냉동칠리 베트남

Minh Anh 

International Co 

Ltd

Salmonella Detected /125g
SPI 

05/2014

2/09/2016 피스타치오 터키 Kahraman Co Inc Aflatoxin 0.019 mg/kg NUT 10/16

19/09/2016
몰디브 

피쉬칩
스리랑카

Derana Marketing 

Services Pvt Ltd
Histamine 270 mg/kg

SCM 

05/2014

23/09/2016 피스타치오 중국
Sun Wing Nuts & 

Food Co. Ltd.
Aflatoxin 0.065 mg/kg NUT 10/16

21/11/2016 훈제연어 노르웨이
Dansti Foods 

(Denmark)

Listeria 

monocytogenes 

ND, 

D<100, 

D<100, 

ND, 

D<100

/25g FSH 

05/2014

29/11/2016 해바라기오일 그리스
D N 

Charalambopoulos

Listeria 

monocytogenes

D<50, 

ND, ND, 

ND, 

D<50

/25g
FSH 

05/2014

9/11/2016 건조생선 스리랑카
Derana Marketing 

Services Pvt Ltd
Histamine 290 mg/kg

SCM 

05/2014

10/11/2016 땅콩 puff 말레이시아

Yong Sheng 

Confectionery Sdn 

Bhd (Malaysia)

Aflatoxin 0.013 mg/kg
NUT 

10/2016

21/11/2016 피스타치오 중국
Sun Wing Nuts & 

Food Co. Ltd.
Aflatoxin 0.024 mg/kg

NUT 

10/2016

25/11/2016 땅콩과립 중국
Qingdao Jinxin 

Foodstuffs Co Ltd
Aflatoxin 0.021 mg/kg

NUT 

10/2016

* 출처 : 호주 농수산부


