
출처 : 중화인민공화국 국가질량감독검험검역총국

중국 성(省)별
통관검역
이슈 브리프

11월 4주차

국가별 성(省)별 품 목 거부사유 비 고

호주 상해 천연 꿀 라벨 불합격 중국 식품 라벨 표준 준수 필요

홍콩 주해 인스턴트 죽 수분 기준치 초과 수분 최대 허용치 7% 

프랑스 하문 생수 라벨 불합격 중국 식품 라벨 표준 준수 필요

네덜란드 산동 돼지고기 냉동 뼈 인증서류 미비

포함상품의 품질증서, 산지증명서, 
안전위생증명서, 살충제 및 농약, 

첨가제
사용증명서 등 준비 필요

독일 광동 과일음료
대장균 / 곰팡이 / 균락총수

기준치 초과

- 대장균 허용치 :
저온복원주스 경우 30MPN/100g,
그 외의 경우에는 3MPN/100g
- 곰팡이 허용치 :
저온복원주스의 경우 20cfu/ml,
그 외의 경우에는 20cfu/ml
- 균락총수 허용치 :
저온과일야채음료의 경우500cfu/ml,
기 타 과 일 야 채 음 료 의 경 우
100cfu/ml

아르헨티나 복건 냉동 가오리 인증서류 미비

포함상품의 품질증서, 산지증명서, 
안전위생증명서, 살충제 및 농약, 

첨가제
사용증명서 등 준비 필요

[중국성(省)별주요 통관거부사례(9월기준)]



출처 : 중화인민공화국 국가질량감독검험검역총국

중국 성(省)별
통관검역
이슈 브리프

11월 4주차

01 상해시, 라벨 불합격으로 천연 꿀 제품 통관 거부 (호주산)

• 지난 9월 중국 상해출입국검사검역국(上海出入境检验检疫局)은 통관 준비를 하던 호주산 천연 꿀 제품 300kg
을 적발, 반품 처리

• GB 7718-2011에 의거하여 식품 라벨은 식품 혹은 포장과 일체로 분리되지 말아야하며 식품 라벨은 최소 판매
단위 식품 혹은 포장에 직접 표기해야 함. 또한 식품 라벨은 규범화된 중문을 사용해야 하며, 중문과 외국 문자를
병기할 수 있음

• 포장 최대 표면 면적이 20㎠ 이상인 경우 식품 라벨에는 표기 내용의 문자, 부호, 숫자의 높이가 1.8mm보다 커
야 하며 최대 표면 면적이 10㎠ 이하인 경우 식품 라벨에 식품 명칭, 생산자, 주소, 내용량, 생산일자, 유통기한만
표기할 수 있음

• 중국 상해시 통관 과정에서 적발된 호주산 천연 꿀 제품은 상기 라벨 규정에 불합격한 것이 문제의 발단이 됨
• 2014년 검역과정에서 대만산 꿀 제품이 라벨 불합격 이유로 적발되어 소각처리 된바 있음

02 주해시 , 수분 기준치 초과로인스턴트죽 제품 통관 거부 (홍콩산)

• 지난 9월 중국 주해시출입국검사검역국(珠海市东出入境检验检疫局)은 통관 준비를 하던 홍콩산 인스턴트 죽
제품 총 17kg 를 적발, 소각 처리

• GB 23781-2009 에 의거하여 죽의 수분 최대 허용치는 7% 임
• 중국 주해시 통관 과정에서 적발된 홍콩산 죽 제품은 상기 수분 허용치 규정에 불합격한 것이 문제의 발단이 됨
• 2015년 검역과정에서 일본산 죽 제품이 비소 기준치 초과를 이유로 적발되어 소각처리 된바 있음



출처 : 중화인민공화국 국가질량감독검험검역총국

중국 성(省)별
통관검역
이슈 브리프

04 산동성, 인증서류 미비로 돼지고기 냉동뼈 제품 통관 거부 (네덜란드산)

• 지난 9월 중국 산동성출입국검사검역국(山东省东出入境检验检疫局)은 통관 준비를 하던 네덜란드산 돼지고
기 냉동 뼈 제품 총 58.18kg를 적발, 소각 처리

• <국외식품생산기업 등록관리규정>에 의거 상품 수입 및 검역 검증 시, 포함상품의 품질증서, 산지증명서,
안전위생증명서, 살충제 및 농약, 첨가제사용증명서 등을 준비해야 함. 또한 상품수입 신고 시에는 위의
서류와 함께 거래 서류 및 선적 서류를 첨부하여 검증검역기관에 제출해야 하며 해당 사항에 대한 합격을
받아야 함

• 중국 산동성 통관 과정에서 적발된 네덜란드산 돼지고기 냉동뼈 제품은 상기 인증서류 규정에 불합격한 것이 문
제의 발단이 됨

• 2014년 검역과정에서 폴란드산 돼지갈비 제품이 인증서류 미비를 이유로 적발되어 소각처리 된바 있음

11월 4주차

03 하문시, 라벨 불합격으로생수 제품 통관 거부 (프랑스산)

• 지난 9월 중국 하문시출입국검사검역국(厦门市出入境检验检疫局)은 통관 준비를 하던 프랑스산 생수 제품 총
99,792kg을 적발, 반품 처리

• GB 7718-2011에 의거하여 식품 라벨은 식품 혹은 포장과 일체로 분리되지 말아야하며 식품 라벨은 최소 판매
단위 식품 혹은 포장에 직접 표기해야 함. 또한 식품 라벨은 규범화된 중문을 사용해야 하며, 중문과 외국 문자를
병기할 수 있음

• 포장 최대 표면 면적이 20㎠ 이상인 경우 식품 라벨에는 표기 내용의 문자, 부호, 숫자의 높이가 1.8mm보다 커
야 하며 최대 표면 면적이 10㎠ 이하인 경우 식품 라벨에 식품 명칭, 생산자, 주소, 내용량, 생산일자, 유통기한만
표기할 수 있음

• 중국 하문시 통관과정에서 적발된 프랑스산 생수 제품은 상기 라벨 규정에 불합격한 것이 문제의 발단이 됨
• 2015년 검역과정에서 오스트레일리아산생수 제품이 라벨 불합격 이유로 적발되어 소각처리 된바 있음



출처 : 중화인민공화국 국가질량감독검험검역총국

중국 성(省)별
통관검역
이슈 브리프

11월 4주차

05 광동성, 대장균 / 곰팡이/ 균락총수기준치초과로 과일음료제품 통관 거부
(독일산)

• 지난 9월 중국 광동성출입국검사검역국(广东省出入境检验检疫局)은 통관 준비를 하던 독일산 음료수 제품 총
982kg을 적발, 반품 처리

• GB 7101-2003에 의거 하여 과일 및 야채 주스의 대장균 최대 허용치는 저온복원주스의 경우 30MPN/100g, 
그 외의 경우에는 3MPN/100g임

• GB 19297-2003에의거 과일 및 야채 주스의 곰팡이 최대 허용치는 저온복원주스의 경우 20cfu/ml, 그 외의
경우에는 20cfu/ml임

• GB/T 21732-2008에 의거 과일 및 야채 주스의 균락총수 최대 허용치는 저온과일야채음료의 경우500cfu/ml, 
기타 과일야채음료의 경우 100cfu/ml임

• 중국 광동성 통관과정에서 적발된 독일산 과일음료 제품은 상기 과일음료 대장균, 곰팡이, 균락총수에 대해 기
준치를 초과한 것이 문제의 발단이 됨

• 2015년 태국산 과일음료 제품이 칼슘 기준치 초과로 적발되어 반품 처리 된바 있음

06 복건성, 인증서류 미비로 냉동 가오리 제품 통관 거부 (아르헨티나산)

• 지난 9월 중국 복건성출입국검사검역국(福建省出入境检验检疫局)은 통관 준비를 하던 아르헨티나산 냉동 가
오리 제품 총 2,300kg을 적발, 반송 처리

• <국외식품생산기업 등록관리규정>에 의거 상품 수입 및 검역 검증 시, 포함상품의 품질증서, 산지증명서,
안전위생증명서, 살충제 및 농약, 첨가제사용증명서 등을 준비해야 함. 또한 상품수입 신고 시에는 위의
서류와 함께 거래 서류 및 선적 서류를 첨부하여 검증검역기관에 제출해야 하며 해당 사항에 대한 합격을
받아야 함

• 중국 복건성 통관 과정에서 적발된 아르헨티나산 냉동 가오리 제품은 검역 검증서 미비가 문제의 발단이 됨
• 2015년 검역과정에서 리투아니아산 냉동 도미 제품이 검역 검증서 미비 이유로 적발 되어 반품 된바 있음



• 중국 광서수구검험검역국(广西水口检验检疫局)이 수입 견과류 성수기에 맞춰 품질 검사 강화를
발표함

• 2016년 중국의 수입 견과류가 7.36억 위안으로 예상되는 가운데 4분기가 수입 견과류의 성수기인
만큼 중국 정부 당국은 식품 안전 강화를 실시함

[공지명 및 일자]
- 광서수구검험검역국, 수입 견과류 품질 검사 강화 2016.11.24

[목표]
- 본 식품 안전 강화를 통해 소비자들의 식품 안전에 대한 경각심을 일깨우고 우수 제품을 분별함

[공지 내용]

중국 성(省)별 검역규정 변동사항 및
개정공고 등 모니터링

광서성 | 광서수구검험검역국수입견과류품질검사강화 2016.11.24

광서수구검험검역국 수입 견과류 품질 검사 강화

배경
최근 중국 광서수구검험검역국에서 68건의 품질 검사 불합격 견과류 식품(땅콩 58건, 캐슈넛
10건)을 적발함. 관리 당국에 따르면 그 원인은 관능검사 불합격과 견과류 산가(酸價, Acid 
Value)가 국가 표준(GB)에 초과한 것으로 밝혀짐

품질검사
강화내용

1. 샘플링을 통해 실험실 검사 추가
- 과거 견과류 식품은 현장 관능검사만 진행하였지만 강화 이후 구체적인 관능 검사 진행

(GB 19300-2014에 의거)
- 맛 : 쉰맛이 나지 않아야 함
- 껍질이 있는 견과 : 곰팡이/%≤2.0, 껍질이 없는 견과 : 곰팡이/%≤0.5
- 이물질 : 육안으로 보이지 않는 정도

2. 견과류 식품 리스크 관리 실시
- 과거 관련 데이터가 분산되어 활용되지 못하였으나 분류 검사 실행을 통해 통관 효율을 높임
- 검사 합격률이 높은 제품에 대해 리스크 등급을 낮춰주며, 샘플링 검사 비율과 검사 항목을

조정함
- 처음 수입한 식품이나 블랙리스트에 있는 기업 식품에 대해 검사 비율과 빈도수를 높여 더

욱 엄격하게 검사함
- 불합격률이 높은 견과류에 대해서는 샘플링 실험을 통해 산가, 아플라톡신 B1(Aflatoxin 

B1), 이산화황(So2)등 위주로 검사 진행

3. 추적성 관리 강화
- 정기적으로 수입 식품 경영자와 제품 판매 기록 현황을 조사하며, <식품안전법>에 따라 모든

요구사항을 기록하고 관련 증명서를 보관하고 있는지 조사함
- 수입 식품 안전문제가 발생하면 식품의 시장 현황에 대해 파악할 수 있게 후속 관리 진행

4. 국민과 기업에게 식품 안전에 대한 집중적인 홍보를 통해 안전의식 강화

5. 관련 업무자에 대해 교육을 실시하여 업무 능력 향상

6. 실험실 기술 능력 상향 및 설비 증가



• 최근 중국 산시성인민정부가 수입 식품 추적 관리 시스템 도입을 발표함. 이에 따라 향후 2020년까지
관련 시스템 및 인프라를 구축할 계획을 밝힘

• 본 방안은 수입 식품이 많이 유입되는 곳을 위주로 감독이 강화될 것으로 보이며 범법 행위에 대해서는
엄중하게 처벌될 전망임

[공지명 및 일자]
- 산시성인민정부,산시성주요제품추적체계건설실시방안《山西省加快推进重要产品追溯体系建设实施方案》

2016.11.30

[목표]
- 2020년까지 기업들의 추적 시스템 참여도를 높이고 국민들의 인지도를 높여 시장 환경에 긍정적인 영향 기대

[공지 내용]

중국 성(省)별 검역규정 변동사항 및
개정공고 등 모니터링

산시성 | 산시성인민정부수입식품추적관리시스템도입발표 2016.11.30

산시성 수입 식품 추적 관리 시스템

배경

- 중국 광동성에서 본 시스템을 이미 실행하고 있음. 이 시스템을 통해 광동성의 수 ∙출입 상품의 품
질 합격률이 4배 증가하였음

- 京东(JD), 天猫(Tmall), 唯品会(웨이핀후이), 美赞臣(미드존슨) 등 국내외 50여개 대기업이 추적
시스템에 가입해 중국 소비자들의 상품에 대한 신뢰도가 높아짐

신규방안
주요특징

1. 수입 식품 전 과정 추적화
- 중국 시장 내 수입 식품 생산, 유통, 판매 단계에서 추적 시스템 시범적 시행
- 수입 식품 품질 안전에 대해 경계 강화

2. 수입 분유 및 와인 등에 대해 중점적인 감독 실행

3. 수입식품 수출입 등록제 추진
- 수입식품 생산 경영자는 수입식품 수출입 등록제에 의거하여 수입 기록 및 판매 기록 현황

을 공개해야 함

4.   ‘CIQ资源(CIQ 자원)’ 도입
- 핸드폰 APP로 수입식품 QR코드를 스캔하여 제품의 이름, 생산기업, 유통기업, 원산지, 검

사검역발생시간, 검역증서, 추적 증서, 품질증서 등의 관련정보 확인 가능

5. 수입식품의 품질 안전을 위한 추적 리콜 제도
- 수출입 등록제에 의거하여 등록된 식품 수입상은 리콜 시스템을 가동해야 함
- 유통 단계에 진입한 상품에 대해 소비자와 기업, 감독기구는 추적 코드와 인터넷 조회를 통

해 일련의 추적 정보를 확인 가능하며 동시에 자문 서비스와 알림 소식을 이용할 수 있음

[시사점 및 파급효과]

- 본 방안은 수입 식품이 많이 유입되는 온라인 식품 사이트, 관광지 주변 식품상, 기차역 주변 식품상, 교내 식
당 등을 위주로 감독이 강화될 것으로 보임. 따라서 해당 장소에 식품을 수출하는 기업들은 식품의 품질, 유
통기한 등에 더욱 주의를 기울여야 할 것으로 예상됨

- 특히 불법 첨가물, 금지 농약 사용, 가짜 식품 등의 범법 행위는 엄중하게 처벌될 전망임


