
분 류 명 칭

농산물
콩(가지풋콩, 콩나물도 포함), 옥수수, 감자, 유채씨,

면화, 자주개자리(alfalfa), 사탕무, 파파이야 

가공품

두부, 유부, 비지, 낫또, 두유류, 된장, 콩(캔), 

콩가루, 옥수수 스낵과자, 콘스타치, 팝콘, 

냉동 옥수수, 냉동 감자, 감자스낵 과자 등 

이것이 주원료인 가공품    

*가공식품은 33 식품 종류가 표시의무 대상 

가공식품 원재료가 되는 농산물

1. 두부․유부류 대두

2. 냉동두부、비지 및 유바 대두

3. 낫또 대두

4. 두유류 대두

5. 된장 대두

일본 10월 수입제도 모니터링 

 Ⅲ  품목별 라벨링 

  1. 원재료명 표시법 - 유전자 변형 식품에 관하여

   ○ 유전자 변형 식품은 해충에 강한 성질, 제초제의 영향을 받지 않은 성질을 도

입한 콩, 옥수수, 평지, 감자 등이 있음. 또 혈중콜레스테롤 농도를 감소하는 

효과가 있는 올레산이 함유된 콩이 개발되어 있음.

○ 유전자 변형 식품은 JAS법(농림물질의 규격화 및 품질 표시의 규정화에 관한 법)과 

식품위생법(공중 위생의 측면으로 식품의 필요한 규제 및 그 외 조치에 관한 법)에서도 

유전자 변형 식품의 안전성 심사 의무는 일체화되어 있어 ‘유전자변형식품’을 

사용한 경우에는 표시를 하는 것이 의무화 되어 있음.

○ 현재 유전자 변형식품 8품목과 그 가공품의 안전성이 확인되고 표시의무 대

상으로 되고 있음.

<유전자변형 농산물 사용에 대해 표시되고 있는 가공식품>



6. 콩자반(大豆煮豆) 대두

7. 대두 캔 및 대두 병제품 대두

8. 콩가루 대두

9. 대두볶은콩(大豆いり豆) 대두

10. 1에서9를 주된 원재료로 하는 것 대두

11. 대두(조리용)을 원재료로 하는 것 대두

12. 콩가루를 주된 원재료로 하는 것 대두

13. 대두단백질을 주된 원재료로 하는 것 대두

14. 가지풋콩을 주된 원재료로 하는 것 가지풋콩

15. 콩나물콩을 주된 원재료로 하는 것 콩나물콩

16. 콘스낵과자 옥수수

17. 콘스타치 옥수수

18. 팝콘 옥수수

19. 냉동 옥수수 옥수수

20. 옥수수캔 및 옥수수 병제품 옥수수

21. 옥수숫가루를 주된 원재료로 하는 것 옥수수

22. 콘그릿츠를 주된 원재료로 하는 것(콘후레이크를 제외) 옥수수

23. 옥수수(조리용)을 주된 원재료로 하는 것 옥수수

24. 16에서 20을 주된 원재료로 하는 것 옥수수

25. 감자스낵 과자 감자

26. 건조 감자 감자

27. 냉동 감자 감자

28. 감자 전분 감자

29. 25에서 28을 주된 원재료로 하는 것 감자

30. 감자(조리용)을 주된 원재료로 하는 것 감자

31. 자주개자리(alfalfa)를 주된 원재료로 하는 것 자주개자리(alfalfa)

32. 사탕무(조리용)을 주된 원재료로 하는 것 사탕무

33. 파파이야를 주된 원재료로 하는 것 파파야

○ 표시의무 대상인 가공식품은 지정된 8품목의 농산물을 주원료로 하고 가공 

후에 변형된 DNA 또는 가공으로 인해 발생한 단백질이 잔류한 가능성이 있

는 것을 말함. 주원료는 전체 원재료 중 중량 비율 상위 3위를 차지하고, 원

재료로 차지하는 비율이 5%이상인 것을 말함. 이에 해당되지 않은 원재료는 

생략할 경우도 있음.



분별생산

유통관리
유전자 변형 상황 표시의무 유무와 표시방법 

분별 생산

유전자 변형 의무 표시 예1)
유전자 변형 

예) 콩(유전자 변형) 

비유전자 변형 임의 표시 예2)

표시 없음

예) 콩(유전자 변형이 아님)
   ※임의로 '유전자 변형이 아님' 라고

     표시할 수 있음

비분별 생산
유전자 변형 및 

비유전자 변형 
의무 표시 예3)

유전자 변형 불분별 

예) 콩(유전자 변형 불군별)  

명칭 쌀 된장

원재료 명
쌀, 콩(유전자 변형), 보존료(솔빈산) 

조미료(아미노산 등), 식염
내용량 1kg

유통기한 ○○년 △월 □일

보존 방법
직사일광․고온다습을 피해서 

보존하여 주십시오

제조자
○○된장 주식회사

△△현 □□시 ◇-◇ 

○ 2001년 4월부터 유전자 변형 식품의 표시제도가 실시되고 있음. 유전자 변형 

식품과 비유전자 변형 식품을 ‘생산’, ‘유통’, ‘가공’의 각 단계에서 분별 관리

를 받은 것 이외에 혼입하지 않게 관리하고 있음. 이를 서류로 증명한 것을 

‘분별생산 유통관리(IP핸드링)’라고 함. 관리 상태에 따라 표시법이 3방법으로 

지정되어 있음.

○ 소비자가 흔히 볼 수 있는 '유전자 변형 식품이 아님'라는 표시는 임의로 표

시하는 것이며, 사업자의 자주적 판단으로 표시하는 경우가 많음.

표시 예1) 유전자 변형 식품을 사용하고 분별 생산한 경우 (의무 표시)



명칭 쌀 된장

원재료 명
쌀, 콩(유전자 변형이 아님), 식염 

보존료(솔빈산), 조미료(아미노산 등)
내용량 1kg

유통기한 ○○년 △월 □일

보존 방법
직사일광․고온다습을 피해서 

보존하여 주십시오

제조자
○○된장 주식회사

△△현 □□시 ◇-◇ 

명칭 쌀 된장

원재료 명
쌀, 콩(유전자 변형 불분별), 식염 

보존료(솔빈산), 조미료(아미노산 등)
내용량 1kg

유통기한 ○○년 △월 □일

보존 방법
직사일광․고온다습을 피해서 

보존하여 주십시오

제조자
○○된장 주식회사

△△현 □□시 ◇-◇ 

표시 예2) 비유전자 변형 식품을 사용하고 분별 생산한 경우 (임의 표시)

표시 예3) 비유전자 변형 식품을 사용하고 분별 생산한 경우 (의무 표시)

○ 표시 의무 대상 농산물을 원재료로 하는 가공식품이어나 변형된 DNA, 또는 

이로 인해 발생한 단백질이 가공단계에서 제거․분해되어 가공 후 식품에 

잔여하지 않는 하기 식품은 표시 의무가 없음.

가) 간장                마) 물엿

나) 콩기름              바) 액당

다) 옥수수 기름         사) 덱스트린 (녹말을 산이나 효소를 써서 분해할 때 생기는 물질로 끈기가 있음)

라) 콘플레이크


