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몸에 좋은 식재료를 선호하는 경향은 격변하는 소비자 제품 선택에 큰 영향을 미칠 것으로 여겨

진다. 다음은 영국의 국제적인 시장 조사 기관인 캐나딘(Canadean)이 발표한 2015년 식품 소비 

경향 예측 Top 5이다.   

 

1. 몸에 좋은 식재료 추구 

건강에 이로운 식재료 추구는 설탕과 같은 몸에 해로운 식재료에 대한 소비자들의 우려에서 반영

된다. 올해 코카콜라와 펩시를 포함한 인기 제품에 천연 당류인 스테비아를 첨가하여 시중에 선

보인 것을 비롯하여 내년 한 해에는 더 많은 몸에 좋은 천연 대체 식재료를 도입할 예정이다. 이

를 위해서는 대체 재료를 첨가한 식품은 맛이 없다는 소비자의 고정관념과 부정적 인식을 바꾸는 

것이 도전과제 중 하나가 될 것이다.       

  

2. 대량생산에서 맟춤형 생산으로 

맞춤형 생산에 대한 선호는 수제식품에 대한 선호를 의미한다. 많은 소비자들은 그들이 먹는 음

식의 품질검증과 선택하는 상표와의 친밀한 연결을 원하므로 대량생산보다는 소규모로 생산된 식

품을 선호하는 경향이 있다. 브랜드 독점성과 제조과정의 강조를 통해 급변하는 소비자 시장의 

요구에 부응할 수 있을 것으로 분석하였다.  

    

3. 매운 음식에 대한 선호 

소비자들은 갈수록 매운 음식을 선호하며 이에 생산자들은 소비자들의 요구에 응하기 위해 육류, 

유제품 또는 스낵류에 점점 더 매운 식재료를 가미하며 브랜드 혁신을 꾀할 것이다. 이미 칠리소

스가 첨가된 많은 식품들이 소비자들에게 큰 호응을 얻고 있는 것을 통해 매운 맛에 대한 소비자 

선호도를 파악할 수 있다. 조사기관은 앞으로는 매운 맛의 대명사로 통했던 인도와 멕시코 음식

에서 더 나아가 떠오르는 매운 음식인 동남아시아 및 중동 음식 등이 매운 음식 선호 트렌드를 

이어갈 것으로 예견하였다.      

 

4. 좋아하는 맛과 향으로 조합한 퓨전 음식 

소비자들은 좋아하는 맛과 향의 조합을 바탕으로 한 이른바 믹스앤매치 식품을 갈망하고 있다. 

하나의 예로 쌉싸름한 아몬드향의 이탈리아 술 아마레토와 프랑스의 사과주인 시드르를 조합한 

아마레토 시드르나 초콜릿 향 와인 등 다양한 조합의 식품이 앞으로 더 큰 인기를 끌 것으로 보

인다. 이러한 실험적인 음식에 대한 늘어나는 수요를 위해 생산자들은 다양한 식재료의 조합을 

통한 혁신을 이어나가야 할 것으로 조사자들이 분석하였다.     

 

5. 오감만족 패키징 

경쟁제품이 넘쳐나는 시장에서 살아남고 신제품이 시장에 성공적으로 진입하는 방법 중에 하나로 

소비자들의 주의를 끄는 혁신적인 제품포장이 있다. 포장지의 촉감, 밝은 색상 그리고 눈에 띄는 

제품정보 표기 등 ‘햅틱’ 기법을 적극 활용하는 것이 소비자들의 감각을 자극하는데 도움이 될 것

이며 이는 최종 구매로 이어지는데 한 몫 할 것으로 조사되었다.     

 

출처 : 영국 식음료 전문 뉴스 Food manufacture 


