
‣  중국 호북성 상반기 수산물 시장형세 분석
날짜 : 2014-07-14     출처 : 中國漁業報

 - 호북성 상반기 수산물시장 수산물 종합 평균가격은 13.13위안/kg으로 동기대비 5.55% 상승하였고 

1/4분기, 2/4분기는 각각 5.99%, 4.98% 상승하였음

 (1) 시장가격이 전반적으로 향상 

 - 호북성 주요 수산물 도매시장 통계자료에 따르면 상반기 10개 주요 품목 중 7개 품목 가격이 

상승하였고 나머지 3개는 가격이 하락하였음. 동자개 가격은 23.81위안/kg으로 19.53%, 대두어는 

9.94위안/kg으로 10.82%, 붕어, 쏘가리, 초어가격은 10.52위안, 53.32위안, 11.12위안으로 각각 

7.68%, 7.73%, 3.15% 상승하였음. 특히 호북성에서 인기가 많은 샤오롱샤(갯가재)의 평균가격은 

42.27위안/kg으로 동기대비 20.77%상승하였음(큰 규격은 61.8위안/kg에 판매되고 있음) 

 (2) 가격인상 원인분석 

 - 첫째는 수산물 생산원가의 상승인데 올해 상반기 수산물양식 인건비, 사료비가 각각 20%,10% 

인상되었음. 둘째는 소비수요의 증가인데 중국당국에서 《8항규정》을 실시한 이래 고급수산물의 

소비가 현저히 줄어들었고 비교적 저가의 민물수산물의 소비시장이 확대되었음 

 (3) 7,8월 트랜드 예측 

 - 호북성 수산물시장의 종합평균가격은 7,8월에 한층 상승될 것으로 예측하고 있음. 부단히 증가하는 

소비량에 비해 수산물 출하량 제한으로 공급량이 감소될 것으로 보이며, 수산물 양식 원가의 

상승으로 가격이 소폭 상승할 것으로 전망됨  

 

‣  중국 산동 5개세관 냉동수산물 직수입 가능  
날짜 : 2014-07-21    출처 : 中國漁業報

 - 7월 10일 산동출입경검험검역국은 산동성 청도항, 위해항, 석도항, 용암항, 청도공항 등 5개 지역에 

산동성 최초로 냉동직수입이 가능한 세관을 건설할 것이라고 발표하였음. 최근 질검총국에 관련 

자료를 제출하였으며 심사가 통과되면 바로 실시될 것이라고 전했음. 현재 산동성내 수입수산물은 

대부분 북경, 상하이 등 세관을 거쳐 산동으로 운송되고 있음

 

‣  상하이 세관 불합격 수입냉동연어 소각처리  

날짜 : 2014-07-25    출처 : 中國國門時報

 - 7월 16일 상하이공항 검험검역국에서 불합격 태평양 냉동연어를 소각 처리하였음. 수입된 냉동

연어의 수입량은 264.81kg, 수입액은 4,104.56달러에 달하며, 뉴질랜드에서 수입되었음. 불합격 

사유는 미생물, 기생충 등 검험항목 검사결과 리스테리아균이 검출이며, 검험검역국에서 즉시 

동 제품을 미생물 표준치 초과판정을 내린 후 소각 처리하였음

[상하이, 2014년 07월]

1 관할지역, 현장이슈



2. 수산물 수입동향 및 전망

 □ ’14년 6월 당월 수산물 수입 전년대비 30% 증가 (’13년 6월 당월 354백만 불)

                                                                        (단위 : 백만 불, %)

구  분
‘14년 6월 당월 ‘14년 1~6월 누계

금액 전년 동기대비(%) 금액 전년 동기대비(%)

수산물 463 30 3,226 13

                                                                    * 자료원 : 중국 해관 통계(www.haiguan.info)  

 

□ 주요 품목별 수입실적

                                                                              (단위 : 천불, %)

품목 '14년 1~6월 '13년 1~6월
전년

대비

1위 2위 3위

국가 금액 국가 금액 국가 금액

수산물 전체 3,226,348 2,846,146 13% 러시아 790,862 미국 497,228 노르웨이 226,593

 ◦ 조미김 20,655 9,109 126% 한국 16,143 태국 4,459 대만 43

 ◦ 해  삼 5,186 8,582 △39% 한국 2,101 미국 1,145 캐나다 870

 ◦ 전  복 886 311 184% 호주 298 페루 262 남아프리카 227

 ◦ 굴 7,211 4,695 53% 프랑스 5,244 뉴질랜드 510 캐나다 393

 ◦ 넙  치 116,669 132,800 △12% 미국 97,439 캐나다 8,325 러시아 6,747

 ◦ 고등어 77,096 53,347 44% 노르웨이 47,390 영국 11,489 아일랜드 6,608

                                                                      * 자료원 : 중국 해관 통계(www.haiguan.info)

 - ’14년 6월 당월 중국 수산물 총수입액은 463만 불로 전년 동기대비 30% 증가하였고, 1~6월 수입액은 

3,226백만 불로 전년 동기대비 13% 증가하였음. 조미김의 1~6월 수입액은 20,655천불로 전년대비 

126% 증가하였으며, 전복 수입액은 동기대비 184% 증가하여 지난달에 이어 계속해서 증가세를 보이고 있음. 

상반기 넙치 수입실적은 116,669천불로 전년대비 12% 감소되었으며 현재 하락세를 지속하고 있음 



3. 타국산(관할지역 생산, 타국수입산) 경합품목 동향

 

 ○ 남미흰다리새우

   - 올해 9호 태풍 람마순의 영향으로 중국 광동, 해남 등 지역의 수산 양식업이 크고 작은 피해를 

입었으며 이는 남부지역뿐 아니라 북방의 산동 등 지역에도 큰 영향을 미쳐 이미 산동수산물시장에서 

20마리 규격의 남미흰다리새우 가격은 72위안/kg까지 치솟았으며 이는 전보다 5.9%상승하였음

   - 올해 상반기 위해시 수산물시장의 남미흰다리새우 가격은 66~70위안/kg이였으며 이는 전년 동기

대비 70% 상승한 가격임. 지난해 남미흰다리새우의 주요 산지인 광동, 해남 등 지역이 태풍 등 

궂은 날씨로 인해 생산량이 감소되어 가격이 폭등하였는데 올해도 태풍영향을 받아 높은 가격대를  

지속 유지할 것으로 전망하고 있음

 ○ 전복

   - 최근 중국 남부지역 전복 공급량이 감소되면서 가격이 소폭 상승하였으며, 각 지역 본 지방 전복이 

시장 주력으로 나서고 있음. 산동성 위해시 5~6미 전복가격은 110~120위안으로 전보다 4.5% 

상승하였고 10미 규격의 가격은 90~100위안으로 8% 상승하였으며 13미 규격의 가격은 70~76

위안으로 7.4% 상승하였음

   - 전복 가격인상 원인은 남부지역 전복공급량 감소 외에도 여름철 여행객들이 위해시를 방문하면서 

외식업체의 전복 수요량이 급증하여 전복가격이 인상된 것으로 파악되고 있음. 현재 전복가격이 

조금씩 상승세를 보이긴 하나 지난해 동기와 대비하면 가격이 큰 차이를 보이고 있는 상황임 

  ○ 꽃게

   - 휴어기가 지속되면서 꽃게 가격도 지속 높은가격을 유지하고있음.산동성 위해시의 수산물시장에서 

200g 규격의 암게 가격은 280~300위안이며 수게가격은 150~160위안에 판매되고 있음. 이외 

규격이 비교적 작은 수게는 80~100위안에 판매되고 있음.

  ○ 넙치

   - 올해 들어 넙치의 시장 수요량이 줄어든 반면 공급량은 증가하여 낮은 가격대를 유지해왔음. 

5월 하순 요녕성 수산시장의 넙치 도매가격은 17.5위안/500g, 산동 수산시장에서의 가격은 

18위안/500g으로 단기간 내 가격이 인상될 확률은 낮은 것으로 전망하고 있음

  ○ 해삼 

   - 올해 대련 7월 강수량은 520.3밀리미터로 기존의 7월 한 달 강수량의 4배로 통계되었음. 이는 

1951년 대련시에서 기상기록을 시작한 이후 최고치에 달한 것으로 집계되었음. 강수량은 특히 해삼

양식업에 큰 영향을 미치게 되는데 단기간 대량의 담수가 주입되면서 해삼 양식의 해수염도가 

떨어져 해삼 생존률이 위험해지고 있는 상황임

   - 또한 빈번한 강수로 인하여 올해 적조 시간이 지연되고 있는데 기존에는 적조가 10일정도 

지속되었으나 올해는 20일 가까이 지속되고 있어 해삼수확에 영향을 미칠 것으로 전망됨

 



구분 2008 2009 2010 2011 2012

해양포획량 157,074 134,377 135,011 140,189 131,963

4. 특정품목 시장동향 – 정어리

한국, 일본, 오호츠크해, 동중국해, 대만 등의 태평양 서부 및 인도양해역에 분포되어 있으며 중요한 

해양어업자원 중 하나임. 2012년 중국 정어리 해양포획량은 131,963톤으로 2008년 157,074톤 대비 

약 16% 감소하였음

□ 생산동향
                                                                                  (단위 : 톤) 

< 2008~2011년 정어리 생산현황 >

                                                           * 자료원 : 중국어업연감

                                                                             

□ 수입현황  

  ❍ 활/냉장 

   - HS CODE : 160413 (sardines,sardinella,brisling or sprats）

                                                                     (단위 : ㎏, US$/㎏)    

     

2012 2013

국가 수량 금액 국가 수량 금액

말레이시아 140,963 752,166 말레이시아 104,485 515,047 

태국 112,062 615,401 태국 119,570 507,958 

모로코 16,666  65,667  포르투갈 13,508  101,961  

스페인 6,067  51,753  스페인 8,628  76,615  

대만 23,732  46,164  대만 28,650  44,429  

프랑스 2,852  36,690  프랑스 2,713  43,080  

포르투갈 3,107  20,925  폴란드 955  4,755  

영국 538  4,175  그리스 912  4,560  

폴란드 673  3,308  모로코 361  2,747  

그리스 96  672  독일 198  2,300  

일본 48  177  일본 3  176  

총계 306,804  1,597,098  총계 279,983  1,303,628  

     



정어리 튀김 정어리 조림 정어리구이

  ❍ 냉동  

   - HS CODE : 03035300 (Sardines,brisling or sprats）

                                                                      (단위 : ㎏, US$/㎏)    

2012 2013

국가 수량 금액 국가 수량 금액

일본 11,401,699 46,120,316 일본 22,928,820 73,743,765 

북한 1,568,644 2,498,804 캐나다 33,969 890,117 

미국 89,457  1,292,161  미국 17,720  256,929  

페루 31,059  268,920  호주 17,159  100,294  

캐나다 15,501  254,443  아일랜드 25,482  69,632  

한국 17,400  69,809  뉴질랜드 2,356  60,061  

호주 420  16,327  북한 57,000  57,600  

스페인 639  9,937  말레이시아 17,370  34,844  

대만 4,968  8,942  스페인 1,057  14,613  

영국 7,590  5,710  영국 46  1,306  

아일랜드 233  4,836  페루 4  230  

칠레 1  38  대만 58  84  

계 13,137,611  50,550,243  계 23,101,041  75,229,475  

                                                        * 자료원 : 중국 해관 통계(www.haiguan.info)          

                 

 <정어리를 이용한 요리>

                                                                                  * 자료원: www.baidu.com


